Feinste Fiillfette fiir Spitzenschokolade

Die Schweiz ist weltweit fiir
ihre exzellenten Schokola-
den und Confiserie-Produkte
bekannt, fiir die ausgesuchte
Rohstoffe grundlegend sind.
Der Wunsch der Verbraucher
nach palmolfreien Produkten
ohne Fettreif stellen Schoko-
ladenhersteller jedoch vor He-
rausforderungen. Die Speise-
Olraffinerie Nutriswiss bietet
Alternativformulierungen mit
angereicherten Fettsauren,
die fiir perfekten Schmelz und
Sensorik bei Kuvertiiren, Gla-
suren und Fiillfetten sorgen.
Die Industrie schatzt
Palmol aufgrund seiner tech-
nologischen Eigenschaften -
Verbraucher wiinschen sich
palmfreie Alternativen, trotz
anerkannter Zertifizierungen
wie RSPO. Die Fettexperten
bei Nutriswiss haben auf die-
sen Trend reagiert: «Fir ein
hochwertiges = Endergebnis

missen die Fettkomponenten
gezielt ausgewahlt und ent-
sprechend verarbeitet wer-
den, damit das Kristallgitter
stabil ist und trotzdem ange-
nehm auf der Zunge schmilzt.
Verminderte Fettreifbildung
und gute Kristallisation im
Kiihltunnel wahrend der Pro-
duktion sind deshalb die Vor-
aussetzung fiir Alternativfor-
mulierungen», erklart Frank
Mollering, Leiter der Abtei-
lung Forschung und Entwick-
lung bei Nutriswiss. Beim
Schweizer Marktfiithrer fir
Spezial- und Bio-Speisedle
wird eine Vielzahl von Fetten
aus aller Welt gereinigt, ge-
bleicht, filtriert, desodoriert,
modifiziert und veredelt.
Nutriswiss nutzt moderne
Methoden, um ausgewdhlte
Fettsduren anzureichern. Die
erzielten Produkte sind auf
den gewiinschten Geschmack

Palmdlfreie Fiillfette fiir Schweizer Confiserie-Produkte.
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und perfekte organoleptische
Eigenschaften zugeschnitten.
Gleichzeitig wird die Ent-
wicklung von Fettreif redu-

ziert. Der Modifizierungs-
prozess ist Bio-zertifiziert,
sodass auch entsprechen-

de Produkte in Bio-Qualitat
hergestellt werden konnen.
Nutriswiss bietet hochwer-
tige Fette, die als gleichwer-
tige Partner fir Schweizer

Schokolade ein perfektes
Schmelzverhalten aufweisen,
ohne sie geschmacklich zu
iiberdecken.
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